
     Il Tartufo:   il bianco e il nero 

Menu di 4 portate con selezione di vini in abbinamento € 75,00 

 

                                    In salsa con l’uovo nella sua doppia crosta 

Gavi di Gavi etichetta bianca-La Scolca – Cortese 2008 

˜ 
Come abbinamento alle cime di rapa in lasagnetta verde 

Chardonnay Pio Di Lei- Pio Cesare – Chardonnay 2007 

˜ 
Che profuma lo zabajone per il rombo agli asparagi 

Sauvignon – La Spineta – Sauvignon 2005 

˜ 
A scaglie sulla mousse al cioccolato amaro di Amadei e nocciola 

Barolo Chinato- Chiarlo - Nebbiolo 

 

 


