
Sapori d’Autunno: il Porcino 

Menu di 4 portate con selezione di vini in abbinamento € 65,00 

 

 

In terrina al foie gras e marsala 

Pinot Nero-Cantina Bolzano- Pinot nero 2008 

˜ 
Nei ravioli rossi alla maggiorana doppia salsa di ristretto e di caciotta senese 

Lagrein-Hofstatter – Lagrein  

˜ 
In forma di flan con involtino di vitello al crudo di Parma e uvetta passita 

Cornelius-Colterenzio - Cabernet Sauvignon,Merlot 

˜ 
Nel crostino alla crema e castagne con una glassa di gelato 

alla vaniglia bourbon 

Roan-Termeno – Riesling, Gewurtstraminer 2008 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


